
HORNO CHEF ELEC 4 1/1  60 

HORNO CHEF ELEC 6 1/1 FULL TOUCH 100 

HORNO CHEF GAS 6 1/1 FULL TOUCH 100 

HORNO CHEF ELEC 10 1/1 FULL TOUCH 100

HORNO CHEF GAS 10 1/1 FULL TOUCH 100 

HORNO CHEF ELEC 10 2/1 FULL TOUCH 100

HORNO CHEF ELEC 6 1/1  60 

HORNO CHEF ELEC 10 1/1  60 

HORNO CHEF GAS 6 1/1 60 

HORNO CHEF ELEC 10 2/1  60 

HORNO 20 1/1

HORNO 20 1/1

GCME4 60

GCME6 FT100

GCMG6 FT100

GCME10 FT100

GCMG10 FT100

GCME102 FT100

GCME6 60

GCME10 60

GCMG6 60

GCME102 60

OVE201T

OVE201T

89x80x60

HORNO

HORNO

89x80x72

89x80x72

89x80x98

89x80x98

89x122x98

89x80x72

89x80x98

89x80x72

89x122x98

63x44x33

CÁMARA

CÁMARA

63x44x49

63x44x49

63x44x71

63x44x71

63x74x71

63x44x49

63x44x71

63x44x49

63x74x71

96x83x181

96x83x181

6,0

9,5

12,5

18,5

19,5

25,5

9,5

18,5

12,5

25,5

32

32

8.720€

10.515€

13.440€

12.970€

16.045€

19.240€

9.815€

12.205€

12.560€

18.355€

23.225€

23.225€

400 3F+N

400 3F+N

230 F+N

400 3F+N

230 F+N

400 3F+N

400 3F+N

400 3F+N

230 F+N

400 3F+N

400 3F+N

400 3F+N

Horno mixto, con vapor directo. Digital. Multifunción: convección-mixto-vapor-regeneración-mantenimiento-cocción a baja temperatura.		
Construido en acero inoxidable 304. Techo y fondo estampados antideformables, con esquinas redondeadas y doble cristal.			 
Capacidad para 60 recetas con 5 fases. 
Incluye de serie la función de lavado automático, control de humedad, sonda y autodiagnosis. 
Inversión de giro. 6 velocidades de ventilación. Distancia entre bandejas 70 mm. Enfriamiento y calentamiento automático. 
Admite cambio apertura de puerta y sustitución de guias para convertir en panadería 60x40.

Horno mixto, con vapor directo. Touch. Multifunción: convección-mixto-vapor-regeneración-mantenimiento-cocción a baja temperatura.		
Construido en acero inoxidable 304. Techo y fondo estampados antideformables, con esquinas redondeadas y doble cristal.	
Capacidad para 100 recetas con 5 fases. 
Incluye de serie conexión USB, Multicooking, lavado automático, control de humedad, sonda  y autodiagnosis. 
Inversión de giro. 6 velocidades de ventilación. Distancia entre bandejas 70 mm. Enfriamiento y calentamiento automático			 
Admite cambio apertura de puerta y sustitución de guias para convertir en panadería 60x40				  
	

MÁQUINA

MÁQUINA

MODELO

MODELO

DIMENSIONES

DIMENSIONES

POTENCIA KW

POTENCIA KW

VOLTAJE

VOLTAJE

PVP

PVP

HORNOS GASTRONOMÍA SERIE STILE

C-64

SOPORTES Y COMPLEMENTOS

HORNOS MIXTOS DIRECTOS CON LAVADO AUTOMÁTICO

HORNOS MIXTOS DIRECTOS TOUCH FULL EQUIP 

TARIFA SEPTIEMBRE 2024

PVP PVP

SOPORTE HORNO 4-6-10	     SFCH

SOPORTE HORNO 10 (2/1)	   SFCH20

PORTABANDEJAS 4-6-10	     PTCM

KIT GUIAS 6 (60x40)

KIT GUIAS 10 (60x40)

KIT GUIAS 6 (60x40)

RPG6

RPG10

RPG20

1.040€

1.145€

560€

240€

320€

490€

PORTABANDEJAS 10 (2/1)	   PTCM20

BISAGRA DERECHA

REJILLA INOX GN 2/1 (650x530)

REJILLA INOX GN 1/1 (325x530)

625€

535€

130€

95€

MODELO MODELO

HORNO CHEF GAS 10 1/1 60 GCMG10 60 89x80x98 63x44x71 19,5 15.600€230 F+N


