macchine per caffé espresso

PRINCIPALES CARACTERISTICAS TECNICAS

e Control de la temperatura de caldera mediante sonda electrénica

e Caldera térmicamente aislada para la maxima eficiencia energética
e Pantalla principal: visualizacion temperatura caldera con Display led
e Pantalla sobre cada grupo con indicacion tiempo de erogacion del café
e Funcioén ITC de programacion individual de temperatura por grupo
e Funcion EGS: sistema de prevencion de resecamiento de la pastilla
e Funcion ciclo limpieza de los grupos

e Funcién “UP” de incremento temporal de la temperatura de trabajo
¢ 1 salida de agua caliente temporizada con temperatura regulable

e Auto-nivel electronico

e Contador de los cafés erogados

e Gestion de alarmas

e [luminacién led en cada grupo

e Sistema de control y visualizacion del nivel de agua en caldera
e Calienta tazas eléctrico termorregulado
e Diferencial térmico controlado +1°C
® Acabados en “Soft Touch”
e | anzas de vapor “Cool Touch”
e Disponible en version Take Away: distancia de 16 cm entre las salidas de

Suprema erogacion y la bandeja con rejillas alzadas para apoyo de las tazas de café
espresso

Opcional

e MAT: Sistema automatico para texturizar la leche con temperatura
ajustable

Datos técnicos (medidas en mm)

Grupos Voltaje Potencia | Peso | Caldera Alto Ancho Fondo
2 |400/220/240V| 3.500 W | 85Kg | 10 litros 600 845 560
3 1400/220/240V| 4.800 W [100 Kg | 15 litros 600 | 1.078 560
4 1400/220/240V| 6.300 W [115Kg | 20 litros 600 | 1.311 560
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