PARRILLA DE CARBON
ROBATA

Roaster presenta la nueva parrilla Robata.

"Cocina junto a la chimenea" es el significado de
robatayaki, a menudo abreviado como robata en

la cocina japonesa, y se refiere a un método

de coccidn, similar a la barbacoa, en el que

los alimentos se cocinan a diferentes velocidades
sobre carbon caliente.

El Robata Roaster esta disefiado para ofrecer
varios niveles de asado combinando la tradicion
griega y japonesa, ya que la comida que se ofrece
consiste en una combinacion de bocados

de mariscos y verduras, aunque en el Robata
también se pueden asar otro tipo de alimentos.

Si bien se puede configurar de distintas formas,
lo mas usual es colocar la parrilla en una
posicion central alrededor de la cual se sienten
los clientes.



Parrilla de Carbén Robata

ROASTER GR85 ROASTER GR85B

850 x 450 x 730 mm 850 x 650 x 730 mm
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h:imnh“‘“‘?:% e g — o=
340 x 295 mmx 2 340 x 495 mmx 2
- 82 kg 130 ke
ROASTER GR120 ROASTER GR120B
N Ny,
2 rejillas de barras AlSI 304 1200 x 450 x 730 mm 1200 x 650 x 730 mm
2 rejillas superiores AISI 304
- 18 grapas de sujecion dobles howd howed
- Espatula para rejilla il Pl
- Atizador 510x 295 mmx 2 510x 495 mmx 2
- Pala para cenizas
- Ladrillos refractarios
- Embalaje Incluido @ ® @ @

90 kg 150 ke
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Pala para cenizas




