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Horno Eléctrico de Pizza Compacto
NUMERO DIAMETRO POTENCIA TENSION DIM. INTERIORES DIMENSIONES PRECIO

MODELO  CAMARAS PIZZAS  PIZZA (mm) (KW) ™) (AxFxH) mm (AXFxH) mm  (EUR)
EP-1ST 1 1 400 2,0 230 415x400x120 585x550x280 330
EP-2ST 2 2 400 3,0 230 2x(415x400x120)  560x570x440 504

Caracteristicas Técnicas

* Horno eléctrico con estructura fabricada en acero inoxidable que le proporciona gran durabilidad. Muy facil uso, mantenimiento
y limpieza.

» Disefiado segun las pautas mas exigentes de higiene y seguridad. El material cumple con los estandares alimentarios europeos y
espanoles.

¢ ldeal para hornear directamente sobre el ladrillo refractario.

¢ Panel de mandos electromecanico en lateral derecho.

* Superficie de coccidon con material refractario de alta calidad de 9 mm de espesor.

« Aislado totalmente para ahorrar consumo y evitar la emisidn de calor al exterior.

¢ Calentamiento por resistencias blindadas.

* Puerta construida en acero inoxidable con cristal templado de visualizacién de 5 mm de espesor.

e Luzinterior

* Temperatura maxima 350°C.

¢ Equipado con temporizador de 0 a120 min.

Consultar stock en www.climahosteleria.es
Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos.
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