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HOSTELERIA CHOCOLATERAS Y

El bien es lento porque va cuesta arriba. EL mal es rapido porque va cuesta abajo.

L”ma M ’ L A’ﬂ Alejandro Dumas

Chocolateras Hecho en
Italla \
PRODUCTO

(
2 SIMILAR '338)
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SCIROCCO3 BLACK SCIROCCO3 SCIROCCO5 SCIROCCOS5 BLACK
Chocolatera
MODELO CAPACIDAD TEMPERATURA PESO TENSION POTENCIA DIMENSIONES PRECIO
((®) °C) (Kg) ) (W) (AXFxH) mm (EUR)
SCIROCCO3 3 30-90 5 230 800 240x290x410 684
SCIROCCO3 BLACK 3 30-90 5 230 800 240x290x410 684
SCIROCCOS 5 30-90 6 230 800 260x320x490 827
SCIROCCOS BLACK 5 30-90 6 230 800 260x320x490 827

Caracteristicas Técnicas

¢ Chocolatera que se caracteriza sobre todo por su gran capacidad, practicidad y versatilidad.

* Ideal para mezclar y calentar cualquier tipo de bebida (té, café, leche, etc.) y en especial chocolate, al que le aseguran siempre
una densidad y cremosidad perecta.

* Fabricada en policarbonato de alta gama y dispone de un reposa tazas extraible y de un contenedor desmontable transparente,
incluso con el producto en suinterior.

* Dispone de grifo antigoteo facilmente desmontable para una perfecta limpieza garantizando una higiene total.

¢ Mezcla perfecta. Evita que los productos se asienten en el fondo y asegura una perfecta consistencia.

* Funcionamiento silencioso y permite regular la temperatura de forma progresiva hasta 90°C.

* Presentacidn atractiva del chocolate con sistema especial paraimpedir el quemado del producto.
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