FUENTES AGUA

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo BLUBAR BEER TAP 30 BEER TAP 60 BEER TAP 80 BEER TAP 150
Ancho mm 318 318 360 460

Fondo mm 537 537 565 606

Alto mm 567 567 567 617
Produccién agua fria Lts./h. 30 60 80 150
Temperatura salida agua °C +5/+12 +5/+12 +5/+12 +5/+12

Bomba de carbonatacion profesional Tipo - - - -

Termostato si si si si
Refrigeracion Tipo Dry Cooling Banco de hielo Banco de hielo Banco de hielo (2 x serpentin)
Capacidad banco hielo Lts - 7 14 18
Refrigerante Tipo R290 R290 R290 R290
Alimentacion Ph/Volts/Hz 2x230/50 2x230/50 2x230/50 2x230/50
Potencia W 230 276 530 875

P.V.P. € 1.564 2.108 2.524 3.093
Modelo BLUBAR BEER TAP 30 FIZZ | BEER TAP 60 FIZZ | BEER TAP 80 FIZZ | BEER TAP 150 FIZZ
Ancho mm 318 318 360 460

Fondo mm 537 537 565 606

Alto mm 567 567 567 617
Produccion agua fria Lts./h. 30 60 80 150
Temperatura salida agua °C +5/+12 +5/+12 +5/+12 +5/+12

Bomba de carbonatacion profesional Tipo membrana membrana rotativa rotativa
Termostato regulable si si si si
Refrigeracion Tipo Dry Cooling Banco de hielo Banco de hielo Banco de hielo (2 x serpentin)
Capacidad banco hielo Lts - 7 14 18
Refrigerante Tipo R290 R290 R290 R290
Alimentacion Ph/Volts/Hz 2x230/50 2x230/50 2x230/50 2x230/50
Potencia W 230 275 530 875

P.V.P. € 2.245 2.718 3.093 3.843

NOTA: Las condiciones de las producciones indicadas son: temperatura ambiente + 25°C y temperatura entrada del agua +20°C.

Accesorios P.V.P. €
Filtro completo QL3+4C (externo) 215
Cartucho filtro 4C (externo) 120
Deposito 5 L (con alarma de reabastecimiento) 252
Botella (0,6 kg) gas CO2 (no recargable) 44
Reductor presion (CO2) 1-manometro (botellas no recargables) 93
Reductor presion (CO2) 2-manometros (bombonas recargables) 157
UV Led In (5W) (bactericida) / “instalado de fabrica” 417
Water Block (¥) 59

(*) Necesario para la correcta instalacion de la fuente “Beer Tap”
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Reductor Botella CO2

Botella CO2 no recargable.




Mod.BLUBAR BEER TAP 30

Blubar ‘Beer Tap' es una fuente de alta calidad, compacta, simple, fiable y de alto rendimiento, perfecto para uso profesional. Con un disefio elegante,
sencillo y robusto, ofrece funcionalidad, fiabilidad y economia, lo que lo hace perfecto para los profesionales de la hosteleria. Perfecta para el barman
que prefiere el tirado tradicional con grifos mecanicos tradicionales. Garantiza el suministro instantdneo de grandes volimenes de agua, ideales para
restaurantes, bares, negocios dedicados a la degustacion, hoteles, oficinas, etc.

« Totalmente fabricado en acero inoxidable, con panel frontal en plexiglas
retroiluminado.

« Con grifos mecanicos manuales que permite el llenado de dos botellas
al mismo tiempo.

« 2 opciones de suministro: agua fria sin gas y agua fria con gas o agua
fria sin gas y agua a temperatura ambiente.

« Sistema frigorifico “Dry Cooling (solo mod. BEER TAP 30) es una
innovadora tecnologia de enfriamiento directo con serpentines de agua
(acero inoxidable) y bobinas de gas refrigerante (cobre) alojadas en un
solo molde de aluminio. Garantiza un rendimiento profesional.

Dry Cooling.

Banco de hielo.

« Refrigeracién por “Banco de Hielo”, tecnologia de refrigeracion
profesional de mas alta gama, para ofrecer maximas prestaciones y alta
fiabilidad.

« Equipados con carbonatador profesional en acero inoxidable, la version
Fizz.

« Todas las fuentes pueden ser suministradas con filtros completos
(QL3+4C), - Deposito 5l con alarma de reabastecimiento, - UV Led In -
reductor de presién y botellas de gas CO2 (0,6 kg) NO RECARGABLES
para la versién Fizz. (ver accesorios).

2 grifos tradicionales.
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