
E
U

I
P

A
M

I
E

N
T

O
 

I
N

D
U

S
T

R
I

A
L

DADINU
SORUE  ).mm( .MID .FER OLEDOM

PORTER GN 1/1 P11300FN 650x500x610 / 540x330x480 1 8 
PORTER 12 MAXI-60x40 P11600FN 720x600x630 / 600x400x500 1 6 

PORTER MAXI 60x40 cm
El contenedor isotérmico de apertura frontal 60x40.
El contenedor isotérmico para alimentos de carga  frontal ideal para transportar 
placas de pastelería 60x40 cm.
Puede ser fácilmente abierto y cerrado incluso cuando está apilado.

PORTER-GN 1/1
El contenedor de apertura frontal PORTER GN.
El contenedor isotérmico de carga frontal ideal para transportar cubetas GN 1/1 o inferiores.

.odalipa  átse odnauc osulcni rirba edeup es retroP .selaretal sasa sadomóc sal a saicarg ocitcárP
Polibox Porter está enteramente realizado en polipropileno expandido, ligero, resistente, higiénico, 
económico y reciclable al 100%.

DADINU
MODELO REF. DIM. EXT./INT. (mm.)  EUROS
110 GN4 P11100NE 600x400x170/540x340x110 6 60 
170 GN6 P11150NE 600x400x200/540x340x170 6 60 
210 GN8 P124039 600x400x270/540x340x210 5 50 
280 GN10 P124040 600x400x340/540x340x280 4 40 
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CONTENEDORES ISOTÉRMICOS

El polipropileno expandido (PPE) es un material 
idóneo para el contacto con sustancias alimenta-
rias. No deja olores ni sabores anómalos en los 
alimentos y se puede lavar y desinfectar fácilmente 
después de su utilización.

Los contenedores isotérmicos Polibox®, comple-
tamente realizados en PPE a célula cerrada, son 
ideales para proteger a los alimentos de golpes e 
impactos; son ligeros y sin salientes ni aristas para 
salvaguardar la seguridad del operador durante su 
movimentación y transporte.

Resistentes, higiénicos, económicos y reciclables 
al 100% se pueden lavar y desinfectar industrial-
mente con detergentes y desinfec tables, agua 
caliente y vapor húmedo hasta 110 °C. (HACCP System).

Es un polipropileno expandido.
Es expandido con CO2 y no tiene agentes de expansión 
residuos.
Se comercializa pre-expandido a densidad de 30 a 75 g/l.
Tiene una estructura de células cerradas que le con  eren 
unas excelentes características de disipación, de energía y 
de buena recuperación de su forma original.

Los contenedores Polibox® son idóneos para proteger a los 
alimentos de cambios térmicos gracias a las propiedades 
del polimero expandido, que posee un coe  ciente de re-
sistencia térmica (Lambda) de 0,039 W/mk y garantiza una 
caída térmica de 1,5-2,5 °C/hora/contenedor.

¿POR QUÉ PAGAR MÁS POR EL MISMO SERVICIO?

LOS CONTENEDORES ISOTÉRMICOS POLIBOX SON 
“ECONÓMICOS”, RESISTENTES, HIGIÉNICOS, IDEALES.

PARA TRANSPORTAR ALIMENTOS EN
ÓPTIMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA.

UNIDAD
MODELO REF. DIM. EXT./INT. (mm.)  EUROS
GN4 PLUS P11100GN 680x445x200/540x330x120 6 60 70
GN8 PLUS P11200GN 680x445x300/540x330x220 4 40 80

UNIDAD
MODELO REF. DIM. EXT./INT. (mm.) EUROS
GN 1/2 200 P12200NE 415x320x285/350x270x215 6 60 45
GN 1/2 250 P12250NE 415x320x320/350x270x250 6 60 47
GN 1/2 230 P12330NE 415x320x400/350x270x330 4 40 51

UNIDAD
MODELO REF. DIM. EXT./INT. (mm.) EUROS
MAXI 210 P64210NE 685x485x270/625x425x210 8 36 76
MAXI 260 P64260NE 685x485x330/625x425x270 4 24 80
MAXI 310 P64310NE 685x485x370/625x425x310 4 24 84
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ACCESORIOS OPCIONALES
CARROS Y CORREAS

CONSULTAR

MAXI - 60 x 40


