GUIA VITRINAS GN 1/3 SAYL | GUIDE SHOWCASES GN 1/3 SAYL | VITRINES GUIDE GN 1/3 SAYL

LOGIC 1P LOGIC SUSHI

VITRINA DE TAPAS MINIMALISTA DE LINEAS RECTAS DISENADA POR Y PARA LOS SUSHIMAN TRES PISOS CON ILUMINACION INDEPENDIENTE
MINIMALIST DISPLAY CASE WITH STRAIGHT LINES DESIGNED BY AND FOR SUSHIMANS THREE FLOORS WITH INDEPENDENT LIGHTING
VITRINE MINIMALISTE AUX LIGNES DROITES CONCU PAR ET POUR LES SUSHIMANS TROIS ETAGES AVEC ECLAIRAGE INDEPENDANT
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LOGIC TRIPLE LOGIC PLUS

TRIPLE CAPACIDAD CON ESTANTES REGULABLES E ILUMINADOS. VENTILADA CON DOBLE CRISTAL Y EXCELENTES PRESTACIONES LA VITRINAS MAS ESTRECHA DEL MERCADO
TRIPLE CAPACITY WITH ADJUSTABLE AND ILLUMINATED SHELVES. VENTILATED WITH DOUBLE GLAZING AND TOP PERFORMANCE THE NARROWEST DISPLAY CASE ON THE MARKET
TRIPLE CAPACITE AVEC ETAGERES REGLABLES ET ECLAIREES. VENTILE AVEC UN DOUBLE VITRAGE ET D’EXCELLENTES PERFORMANCES LA VITRINE LA PLUS ETROITE DU MARCHE
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i ESCOGE LA COLECCION QUE MAS ENCAJE CON TU NEGOCIO !
CHOOSE THE COLLECTION THAT BEST SUITS YOUR BUSINESS !
CHOISISSEZ LA COLLECTION QUI CONVIENT LE MIEUX A VOTRE ENTREPRISE !

CLASSIC SELF - SELF-SERVICE

DISENO SHARK, PURA MODERNIDAD Y BELLEZA EN TU BARRA. PARA LOS QUE QUIEREN UNA VITRINA FIABLE Y ATEMPORAL. PARA LA PRACTICA DEL AUTOSERVICIO CON ESTILO.
SHARK DESIGN, PURE MODERNITY AND BEAUTY IN YOUR BAR. FOR THOSE WHO WANT A RELIABLE AND TIMELESS DISPLAY CASE. FOR THE PRACTICE OF SELF-SERVICE IN STYLE.
LE DESIGN REQUIN EN DEUX HAUTEURS POUR UNE MEILLEURE CAPACITE. POUR CEUX QUI VEULENT UNE VITRINE FIABLE ET INTEMPORELLE. POUR LA PRATIQUE DU “SELF-SERVICE" EN STYLE.
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CLASSIC 2P MINIMAL

GUIA TAPAS
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EL DISENO SHARK EN DOS ALTURAS PARA MAYOR CAPACIDAD DISENO CIASSICO EN DOS AITURAS. MINIMALISTA CON TRANSPARECIA MAXIMA PARA ENCASTAR EN BARRA
THE SHARK DESIGN IN TWO HEIGHTS FOR MORE CAPACITY CLASSIC DESIGN IN TWO HEIGHTS. MINIMALISTIC WITH MAXIMUM TRANSPARENCY FOR BAR INSERTING
LE DESIGN DU REQUIN EN DEUX HAUTEURS POUR UNE PLUS DESIGN CLASSIQUE EN DEUX HAUTEURS. MINIMALISTE AVEC UNE TRANSPARENCE MAXIMALE POUR L'INSERTION DES BARRES
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FRIO GRUPO COMPACTO DOBLE FRIO GRUPO COMPACTO
% COLD COMPACT GROUP ﬂ":gg(_ DOUBLE COLD COMPACT GROUP
GROUPE COMPACT FROID +F  DOUBLE FROID GROUPE COMPACT
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LOGIC SHARK 1P SELF-SERVICE SHARK 2P CUBE SLIM LOGIC TRIPLE SLIM STANDARD SHARK SUSHI SHARK 2P LOGIC SUSHI

DOBLE FRIO DOBLE FRIO SUSHI

Vitrinas compactas para exhibir sin comp|icociqnes tapas 1r0§i‘icionoles, ensaladas, ff‘UTOS/ postres.. Doble sistema de evaporacion estdtica para garantizar una éptima consevacién de los alimentos mds delicados.

- Compact showcases for ,fhe un‘comp/:cafed display of traditional tapas, salads, fruit, desserts... Double static evaporation system to guarantee optimum preservation of the most delicate foods.
Vitrines compactes pour la présentation simple de tapas traditionnelles, de salades, de fruits, de desserts... Double systeme d'évaporation statique pour garantir une conservation optimale des aliments les plus délicats.
p FRIO GRUPO REMOTO & DOBLE FRIO GRUPO REMOTO
55 K¢ COLD REMOTE GROUP %' DOUBLE COLD REMOTE GROUP
CROUPE REMOTE FROID —:*{é DOUBLE FROID GROUPE REMOTE
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LOGIC SHARK 1P SELF-SERVICE SHARK 2P CUBE LOGIC TRIPLE LOGIC SUSHI
Vitrinas con el grupo frigorifico a distancia para obtener la presentacién mds diafana de tus tapas. Doble sistema de evaporacién estdtica con grupo frigorifico a distancia para una mejor integracion.
Display cabinets with remote refrigeration unit for the clearest presentation of your tapas. Double static evaporation system with remote cooling unit for better integration.

Vitrines avec unité de réfrigération & distance pour une présentation plus claire de vos tapas. Double systéme d'évaporation statique avec unité de refroidissement & distance pour une meilleure intégration.



GUIA VITRINAS GN 1/3 SAYL | GUIDE SHOWCASES GN 1/3 SAYL | VITRINES GUIDE GN 1/3 SAYL

CALENTADOR BANO MARIA
BAIN-MARIE HEATER
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LOGIC SHARK 1P SELF-SERVICE SHARK 2P CUBE LOGIC TRIPLE

Ofrecen gran uniformidad de temperatura en las bandejas, manteniendo la humedad alta para conservar la
jugosidad de los alimentos, lo que las hace ideales para guisos, salsas, carnes, efc..
They offer great temperature uniformity in the trays, maintaining high humidity to preserve the juiciness of the
food, making them ideal for stews, sauces, meats, efc..
lls offrent une grande uniformité de température dans les plateaux, en maintenant une humidité élevée pour pré-
server la jutosité des aliments, ce qui les rend idéaux pour les ragoits, les sauces, les viandes, efc...

{3: FRIO VENTIALDO GRUPO COMPACTO
@ COLD VENTILATED COMPACT GROUP
¥® GROUPE COMPACT VENTILE A FROID

LOGIC PLUS

Versdtil sistema de refrigeracion integrado y ventilado para una uniformidad fotal de la temperatura.
Versatile integrated and ventilated cooling system for total temperature uniformity.
Systeme de refroidissement intégré et ventilé polyvalent pour une uniformité totale de la température.

CALENTADOR SECO “SAHARA”
H‘ DRY HEATER “/SAHARA”
m— CHAUFFAGE SEC “SAHARA

- z
— —__ |
B T G e
LOGIC SHARK 1P SELF-SERVICE SHARK 2P CUBE LOGIC TRIPLE

Uniformidad de temperatura y un ambiente seco, perfecto para alimentos como panes, pasteles,
pizzas, bolleria, tempura y alimentos fritos que requieren un calor directo y sin humedad.
Temperature uniformity and a dry environment, perfect for foods such as breads, cakes, pizzas,
pastries, tempura and fried foods that require direct heat and no humidity.

Il est idéal pour les aliments tels que les pains, les géteaux, les pizzas, les pétisseries, les tempuras
et les aliments frits qui nécessitent une chaleur directe ef une absence d'humidité.
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LOGIC SHARK 1P SELF-SERVICE SHARK 2P CUBE LOGIC TRIPLE 97

Perfecto para combinar con modelos cdlidos o frios de la misma coleccién para un acabado uniforme.
Perfect to combine with hot or cold models from the same collection for a uniform finish.
Parfait pour combiner avec des modéles chauds ou froids de la méme collection pour une finition uniforme.
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CUBA EMBUTIDA AISI304 SIN ANGULOS POSIBILDAD DE CUBA PLANA PIES REGUIABLES TERMOSTATO ELECTRONICO REGULABLE “SAYL-BLUE”
AISI304 PRESSED VAT WITHOUT ANGLES POSSIBILITY OF FLAT VAT ADJUSTABLE LEGS “SAYL-BLUE” ADJUSTABLE ELECTRONIC THERMOSTAT
CUVE MARQUETEE AISI304 SANS ANGLE. POSSIBILTE DE CUVE PLANE (SANS BAC) PIEDS REGLABLES THERMOSTAT ELECTRONIQUE REGLABLE “SAYL-BLUE"

LOGIC PLUS LOGIC TRIPLE SHARK -2P CLASSIC 2P
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PVP-82,5 €
ZONA MOTOR PROTEGIDA SUPERFICIE SUPERIOR PLANA COMPONENTES DE MAXIMA CALIDAD JUEGO DE SOPORTES VOLADIZOS COMPATIBLES
MOTOR AREA PROTECTED FLAT TOP SURFACE HIGHEST QUALITY COMPONENTS , CANTILEVER SUPPORT SET COMPATIBLE
ZONE DU MOTEUR PROTEGEE SURFACE SUPERIEURE PLANE LES PLUS ELEVES DES COMPOSANTS DE QUALITE JEU DE SUPPORTS ENI SAILLIE COMPATIBLE

GUIA TAPAS

LOGIC SUSHI SELF-SERVICE CLASSIC SHARK 1P LOGIC MINIMAL



VITRINES GUIDE GN 1/3 SAYL

| GUIDE SHOWCASES GN 1/3 SAYL |

GUIA VITRINAS GN 1/3 SAYL

GUIA DE REFRIGERACION PARA VITRINAS DE TAPAS SAYL | REFRIGERATION GUIDE FOR SAYL LID SHOWCASES | GUIDE DE LA REFRIGERATION POUR LES ARMOIRES A COUVERCLE SAYL

DOBLE FRIO CON EVAPORADOR ESTATICO

FRIO POR CONTACTO
CONTACT COLD A DOUBLE COOLING WITH STATIC EVAPORATOR
DOUBLE REFROIDISSEMENT AVEC EVAPORATEUR STATIQUE

HUMEDAD rH REGULACION =C

VISIBLIDAD UNIFORMIDAD °C LIMPIEZA HUMEDAD rH REGULACION °C VISIBLIDAD UNIFORMIDAD °C LIMPIEZA
VISIBILITY UNIFROMYTY °C CLEANING HUMIDITY rH  REGULATION °C VISIBILITY UNIFROMYTY °C CLEANING HUMIDITY rH  REGULATION °C
VISIBILITE UNIFORMITE °C NETTOYAGE HUMIDITE rH REGULATION =C VISIBILITE UNIFORMITE °C NETTOYAGE HUMIDITE rH REGULATION =C
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Los elementos en contacto con la base se enfrian; los que estén fuera de la “zona de Combinan la refrigeracién por contacto inferior con el evaporador estdtico por aletas
alimentos” o en los estantes estaran a temperatura ambiente. superior, regulando as' la femperatura en toda la vitrina sin deshidratar el producto.

Items in contact with the base are cooled; those outside the “food zone” or on the They combine bottom contact cooling with the top finned static evaporator, thus regulating

shelves are at room temperature. the temperature throughout the display case without dehydrating the product.

les arficles en contact avec la base sont refroidis; ceux qui se frouvent en dehors de la lls combinent le refroidissement par contact en bas avec |'évaporateur stafique a ailettes en haut,

"zone alimentaire” ou sur les étagéres sont & température ambiante. . ce qui permet de réguler la température dans 'ensemble de |'armoire sans déshydrater le produit.
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SHARK 2P CUBE SLIM LOGIC TRIPLE SUM CLASSIC
DOBLE FRIO DOBLE FRIO

LOGIC SHARK 1P SELF-SERVICE
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DOBLE FRIO CON TUBO HELADO
DOUBLE COLD WITH ICE TUBE

::."i’ Mol

DOUBLE FROID AVEC TUBE DE GLACE

GUIA DE REFRIGERACION PARA VITRINAS DE TAPAS SAYL | REFRIGERATION GUIDE FOR SAYL LID SHOWCASES | GUIDE DE LA REFRIGERATION POUR LES ARMOIRES A COUVERCLE SAYL

EVAPORADOR ESTATICO VENTILADO
VENTILATED STATIC EVAPORATOR
EVAPORATEUR STATIQUE VENTILE

VISIBLIDAD UNIFORMIDAD °C LIMPIEZA HUMEDAD rH REGULACION °C
VISIBILITY UNIFROMYTY °C CLEANING HUMIDITY rH  REGULATION °C
VISIBILITE UNIFORMITE °C NETTOYAGE HUMIDITE rH REGULATION C
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Los evaporadores de tubo fransfieren foda la humedad directamente al producto, lo que
permite una &ptima conservacion de los ingredientes delicados. Estos se combinan con
refrigeracion por confacto para una eficaz preservacion.

Tube evaporators transfer all moisture directly to the product, allowing optimal preservation of
delicate ingredients. These are combined with contact cooling for efficient preservation.

les évaporateurs & fubes transférent foute I'humidité directement au produit, ce qui permet une
conservation optimale des ingrédients délicats. Ces évaporateurs sont associés & un
refroidissement par confact pour une conservation efficace.
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SHARK SUSHI SHARK 2P LOGIC SUSHI

SUSHI

VISIBLIDAD UNIFORMIDAD °C LIMPIEZA HUMEDAD rH REGULACION °C
VISIBILITY UNIFROMYTY °C CLEANING HUMIDITY rH  REGULATION °C
VISIBILITE UNIFORMITE °C NETTOYAGE HUMIDITE rH REGULATION =C
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La refrigeracion ventilada lenta asegura una uniformidad excepcional de temperaturas en foda
la vitrina. Esta ventilacién lenta logra un equilibrio &ptimo entre la temperatura uniforme y la
conservacion de la humedad, evitando la sequedad del producto.

Slow ventilated cooling ensures exceptional temperature uniformity throughout the display
case. This slow ventilation achieves an optimum balance between uniform temperature and
humidity conservation, preventing product dryness.

le refroidissement & ventilation lente assure une uniformité de fempérature exceptionnelle dans
foute la vitrine. Cette ventilation lente permet d’obtenir un équilibre optimal entre I'uniformité de
la température et la rétention de |'humidité, évitant ainsi le desséchement des produits.

LOGIC PLUS

GUIA TAPAS
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LOGIC TRIPLE LOGIC PLUS LOG IC LI N E

LOGIC SUSHI

LOGIC TAPAS
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La Unica vitrina sushi
! del mercado construida

en cristales dobles.

P

ZONA SUPERIOR PLANA
FLAT TOP SURFACE
ZONE SUPERIEURE PLANE

VIDRIO TEMPLADO PARA GANAR MAS ESPACIO DE TRABAJO
TEMPERED CRYSTALS TO GAIN MORE WORKSPACE ON TOP
VERRE TREMPE POUR GAGNER PLUS D'ES DE TRAVAIL
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The only sushi display
case of the market built
with double glazind glass.
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DOBLE ILUMINACION
DOUBLE ECLAIRAGE

SIN SOMBRAS INDESEADAS EN TU PRODUCTO
ALWAYS WITHO!I
POUR NE PAS CREER DE ZON

mr

GRAN ALTURA DE ACCESO
DOUBLE LIGHTING ACCESS HEIGHT
GRANDE HAUTEUR D’ACCES

PARA PODER TRABAJAR EN SU INTERIO

TNV TTH
i i
L'unique vitrine a Sushi

sur le marché fabriquée

en double vitrage

FACIL DE LIMPIAR
EASY TO CLEAN
NETTOYAGE FACILE

CUBA INTERIOR
PRESSED VAT PRO!
/E INTERIEUR




POTENTE EVAPORADOR DE FACIL LIMPIEZA
EASY-CLEANING POWERFUL EVAPORATOR
PUISSANT EVAPORATEUR FACILTANT LE NETTOYAGE
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STATIC +0°C/+4°C HIGH POWER 1/3 x 40mm

SUPERIOR CRISTAL CAMARA
TOP DOUBLE GLAZED GLASS
VITRE SUPERIEURE EN VERRE
DOUBLE VITRAGE

LATERAL EN CRISTAL CAMARA MEDIDAS

LATERAL DOUBLE GLAZED GLASS
LATERAL EN VERRE DOUBLE VITRAGE 1320x380x300
GN
1680x380x300
1320x380x300
CP
1680x380x300

LOGIC SUSHI COMPACTA - DOBLE FRIO

CUBA BANDEJA

40mm 6 GN 1/3x40
40mm 8 GN 1/3x40
15mm CUBA PLANA
15mm CUBA PLANA

TEMP. (FOOD ZONE)
+0/+4°C
+0/+4°C
+0/+4°C

+0/+4°C

TAPAS

LED
S
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SUSHI

TEMPERATURA NO REGULABLE - EVAPORADOR HELADO SIEMPRE A 0°C
NON ADJUSTABLE TEMPERATURE - FROSTY EVAPORATOR ALWAYS AT 0°C
TEMPERATURE NON REGLABLE - EVAPORATEUR GLACEE TOUJOURS A 0°C

MAXIMA VISIBLIDAD INCLUSO EN CONDICIONES DE HUMEDAD DESFAVORABLES
MAXIMUM VISIBILITY EVEN UNDER HUMIDITY UNFAVOURABLE CONDITIONS
VISIBILTE MAXIMALE AVEC DES CONDITIONS EVITANT L' HUMIDITE

GRUPO MOTOR MAS REDUCIDO DEL MERCADO
THE MOST REDUCED ENGINE OF THE MARKET
GROUPE MOTEUR LE PLUS REDUIT DU MARCHE

DOBLE FRIO

VILG6S
VTLG8S
VILG6SP
VTLG8SP

2.040 €
2430€
2.030 €
2420 €

EXCELLENCE STARTS
on 1He INSIDE

LOGIC SUSHI
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