
Características Técnicas
• Diseñada para uso profesional. Ideal para tu restaurante o bar, con ella ofrecerás extraordinarias experiencias gastronómicas.
• Fabricada en acero inoxidable de alta calidad, por lo que es resistente a la corrosión.
• El termostato de alta sensibilidad regula el calor de la cuba de aceite de manera constante a la temperatura seleccionada hasta 

190°C. No solo garantiza una alta seguridad sino también una alta longevidad del dispositivo.
• Equipadas con contactor.
• Alta seguridad gracias a su termostato de seguridad con corte a 210°C con rearme manual desde el exterior, y por su micro-

interruptor de seguridad que evita que la resistencia siga funcionando cuando se extrae el cabezal.
• Resistencias blindadas de acero inoxidable de alto rendimiento y potencia  que permite a la freidora llegar rápidamente a la 

temperatura óptima de trabajo.
• Cuba de aceite extraible con bordes redondeados.  De este modo, se puede extraer la grasa y limpiar la cuba de aceite a mano o 

en el lavavajillas.
• Equipada con patas de goma antideslizantes que proporcionan mayor estabilidad.
• Incluye tapa de acero inoxidable.

Freidora Eléctrica sin Grifo de Vaciado

EF-6L 3,00 265x420x290 145230 180x230x100

EF-6L-2 3,00+3,00 550x420x290 289

EF-8L 3,25 265x420x340 189
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Freidoras Eléctricas
Línea PEKÍN
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EF-8L-2 3,25+3,25 550x420x340 379230 185x240x1458+8

Tu reputación es más importante que tu nómica, y tu integridad es más valiosa que tu carrera. 
Ryan Freitas
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EF-6L 254

PRODUCTO
SIMILAR
Consulte Página

EF-8L

253MAQUINARIA DE COCCIÓN AUXILIAR

FREIDORAS ELÉCTRICAS

Consultar stock en www.climahosteleria.es
Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos.

EF-6L-2

EF-8L-2


