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N-721-S

CARACTERÍSTICAS: 
- Construidas en acero inoxidable.
- Con termostato de trabajo y de
seguridad con grifo de vaciado.
- Cubetas opcionales no incluidas.
EB-711-S: 3 cubetas - 1/3
EB-721-S: 6 cubetas - 1/3

EB-721-S EB-711-S

FREIDORAS ELÉCTRICAS - LÍNEA 700 

MANTENIMIENTO DE FRITOS ELÉCTRICO - SERIE 700 

BAÑO MARÍA ELÉCTRICOS - LÍNEA 700 

EF-711-S       400 x 700 x 290         1           11         9.000    21 Kg.  380 V-50 Hz     1.160

EF-721-S        800 x 700 x 290        2          2x11     2x9.000    37 Kg.   380 V-50 Hz    1.898

CESTA BSK 71 225 x 280 x 120 mm.          64

EB-711-S       400 x 700 x 290 21           1.000        18 Kg.   220 V-50 Hz      780

EB-721-S       800 x 700 x 290            2x21       2x1.000       32 Kg.   220 V-50 Hz      995

MODELO

MODELO

LARGO x FONDO x ALTO

LARGO x FONDO x ALTO

PESO

PESO

ALIMENTACIÓN

ALIMENTACIÓN

EUROS

EUROS

POTENCIA

POTENCIA

LITROS

LITROS

CUBAS

CARACTERÍSTICAS: 
- Construidas en acero inoxidable.
Freidoras de gran potencia ultrarápidas
con bordes redondeados para facilitar
la limpieza.
- Cestas incorporadas. Sistema de
suspensión de la cesta para escurrir el
aceite sobrante.
- Provistas de termostato de trabajo y
seguridad.

CARACTERÍSTICAS: 
- Fabricados en acero inox.
- Calentador mediante elementos cerámicos.
- Cuba de 28 litros de 1-GN- 1/1
- Ideal para mantener los fritos antes de servir.
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EF-721-S EF-711-S

EPC-711- S

EPC-711-S    400 x 700 x 290         28        30 - 650+350    220V-50 Hz         640

MODELO MEDIDAS EUROSALIMENTACIÓNPOTENCIA WPESO KG. CESTASLITROS

UNIDAD NEUTRA - SERIE 700

CARACTERÍSTICAS:  
- Fabricados en acero inox.
- Modulo neutro para completar el diseño de la Serie 700. Para usar
como apoyo o encimera.

N-721-S              800 x 700 x 290                 31 Kg.   380

MODELO LARGO x FONDO x ALTO mm. PESO EUROS
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