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MODELO 300NDNL/ 300CT

300NDNL  Sin puertas. Con el sistema de tapas flotantes

300CT  Equipo incluye puertas

GN1/1 ó 2/4 65 mm ó 100 mm bandejas
de alta temperatura con mangos

Bandejas de acero inoxidable para
derrames (abajo)

GN1/1 ó 2/4 65 mm ó 100 mm bandejas
de alta temperatura con mangos

Tapas para fuentes sólidas de acero
inoxidable

Protección para controlador Tapas para fuentes ventiladas de acero
inoxidable

Opción de pasador Injerto de acero inoxidable

ACCESORIOS OPCIONALES

ESPECIFICACIONES ELÉCTRICAS

ESPECIFICACIONES

ESTANTES

CAPACIDADES

Dimensiones externas (mm)            444,5 ancho x 584,2 prof x 657,35 alto

Dimensiones internas (mm)                         342,9 ancho x 558,8 prof x 514,35 alto

Temp. de operación máxima                                              110ºC

Peso NETO                                                                         55,8 Kg

Peso BRUTO                                                                       83,9 Kg

VOLTS                                                         220          230          240

AMPS                                                               11           12                           13

WATTS                                                          2.520                  2.755                    3.000

HERTZ                                                             50                       50                          50

FASE                                                                 1                           1                             1

Posibilidad de remover estantes (en fábrica)
para acomodar comidas de mayor perfil o
bandejas más profundas.

REGULAR         5

BANDEJAS GN

GN 1/1 65 mm
530mm x 325mm x 65mm                           5

El corte “Prime Rib” cocido en
un Thermodyne toda la noche,
primero sellado en una plancha.
Note la uniformidad de color.
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Equipos Thermodyne

MODELO 700NDNL/ 700CT

300NDNL  Sin puertas. Con el sistema de tapas flotantes

ACCESORIOS OPCIONALES

ESPECIFICACIONES ELÉCTRICAS

ESPECIFICACIONES

ESTANTES

CAPACIDADES

Dimensiones externas (mm)            774,7 ancho x 584,2 prof x 692,15 alto

Dimensiones internas (mm)                         673,1 ancho x 558,8 prof x 514,35 alto

Temp. de operación máxima                                              110ºC

Peso NETO                                                                         78,5 Kg

Peso BRUTO                                                                      105,7 Kg

VOLTS                                                         220          230          240

AMPS                                                               11           12                           13

WATTS                                                          2.520                  2.755                    3.000

HERTZ                                                             50                       50                          50

FASE                                                                 1                           1                             1

Posibilidad de remover estantes (en fábrica)
para acomodar comidas de mayor perfil o
bandejas más profundas.

REGULAR         5

BANDEJAS GN

GN 1/1 65 mm
530mm x 325mm x 65mm                           10

GN1/1 ó 2/4 65 mm ó 100 mm bandejas
de alta temperatura con mangos

Bandejas de acero inoxidable para
derrames (abajo)

GN1/1 ó 2/4 65 mm ó 100 mm bandejas
de alta temperatura con mangos

Tapas para fuentes sólidas de acero
inoxidable

Protección para controlador Tapas para fuentes ventiladas de acero
inoxidable

Opción de pasador Injerto de acero inoxidable

700NDNL  Sin puertas. Con el sistema de tapas flotantes

700CT  Equipo incluye puertas

Dimensiones externas (mm)            774,7 ancho x 628,65 prof x 692,15 alto

Peso NETO                                                                         85,7 Kg

Peso BRUTO                                                                      120,2 Kg

Modelo NDNL

Modelo CT


