
S50
La Spaziale S50 proporciona el máximo control del 
resultado en la taza con cada tipo de café a través 
del nuevo sistema ITC 3.0 que permite ajustar 
diferentes temperaturas, a cada dosis de cada 
grupo, directamente desde la pantalla. La máquina 
gestiona el calentamiento garantizando, de forma 
inteligente, un ahorro sustancial de energía. 
La S50 ha sido diseñada para ser protagonista del 
espacio que la rodea, los materiales que la 
componen garantizan precisión y alta durabilidad, la 
pantalla táctil capacitiva de alta resolución simplifica 
la interacción del barista con la maquina y el sistema 
LED personaliza la máquina según las exigencias de 
cada local.
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PRINCIPALES CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

• 2 displays de alta resolución:
7” para los ajustes y configuración de máquina
4,3” para la configuración de los grupos.

• Grupos programables con 2, 4 o 6 selecciones de bebidas.
• ITC 3 con temperatura programable independiente para cada selección de

bebida.
• Lanzas de vapor “Cool touch”
• Agua de infusiones temporizada con temperatura regulable.
• Función Eco con contador del consumo energético del equipo (Kw/H).
• Leds de iluminación de la superficie de trabajo con regulación de intensidad

(0-100%).
• Iluminación LED RGB con posibilidad de seleccionar el color deseado.
• Conectividad mediante Bluetooth y toma de USB.
• Función EGS ( Sistema de mantenimiento de la humedad de la pastilla)
• Temporizador para el encendido y apagado del equipo.
• Contadores de los productos erogados.
• Control de los tiempos de extracción.
• Temperatura del plano calienta tazas regulable.
• Control electrónico de la presión de bomba y de caldera.
• Histórico de Alarmas.
• Función de purgado del grupo.
• Ciclos de limpieza de grupos y de caldera semiautomáticos con función

recordatorio.

Potencia               Peso    Caldera Alto Ancho FondoGrupos  Voltaje

2        400/220 V 3.200 (4.600) W 95 Kg 10 litros 619 836 601

3        400/220V 4.200 (6.200) W 118 Kg 15 litros 619 1.069 601

Datos técnicos (medidas en mm)

Opcional

• MAT: Sistema automático para vaporizar la leche con temperatura
ajustable.






