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ROBOT COUPE propone a los profesionales una gama de 3 aparatos que permiten trabajar cantidades de hasta 200
litros según el modelo con una rápidez de ejecución y una calidad de producto final inigualable. Se ha prestado espe-
cial atención a la ergonomía y al manejo de estos aparatos, así como a la estanqueidad y a la limpieza de las piezas
que están en contacto con los alimentos. Todos estas piezas se pueden desmontar y limpiar fácilmente, de acuerdo
con las normas de higiene más estrictas. (NSF)

GAMA MINI TRITURADORES - VELOCIDAD VARIABLE
MINI MP 160 V.V. VELOCIDAD VARIABLE
- Potencia: 220 W  - Voltaje: Monofásico 230V.
- Velocidad variable de 2000 a 12500 rpm.
- Velocidad autorregulada.
- Cuchilla, campana y tubo de acero inoxidable.
- Pie con campana y cuchilla desmontables de dispositivo exclusivo.
- Pie equipado con un sistema hermético de 3 niveles.
- Se entrega con los siguientes elementos: un soporte mural de acero inoxidable.
- Longitud tubo: 160 mm. - Longitud total: 465 mm.

Ref. 34400 - Mini MP 160 V.V. 230V/50/1

MINI MP 190 V.V.
VELOCIDAD VARIABLE
- Potencia: 250 W
- Cuchilla, campana y tubo de acero inoxidable.
- Longitud tub: 190 mm. - Longitud total: 515 mm.

Otras características idénticas al modelo anterior.
Ref. 34410
Mini MP 220 V.V. 230V/50/1

MEDIDAS
MODELO B-A-C-D EUROS

MINI-MIX 430 x Ø 61 x 165 285

MEDIDAS
MODELO B-A-C-D EUROS

CMP-250-VV 610x94x90x255  405

CMP-300-VV 660x94x90x305 515

CMP-350-VV 718x94x90x365 560

MODELO EUROS

CMP-250-COMBI

CMP-300-COMBI 745

CON BATIDOR Y MEZCLADOR

SORUEOLEDOM

MINI MP-160-VV 315

MINI MP-190-VV 354

MINI MP-190 COMBI CON BATIDOR Y MEZCLADOR 505

MINI MP-240 COMBI CON BATIDOR Y MEZCLADOR 575

NUEVO TRITURADOR MINI-MIX
¡¡¡La mejor elección de los chefs!!!

¡¡¡Pocos segundos bastan para realizar
una emulsión perfecta!!!

TRITURADORES COMPACTOS
VELOCIDAD VARIABLE - BRAZO CORTO

MOD. CMP-COMPACTOS

Potencia: 220 Watts
Voltaje: Monofásico 230 V.
Velocidad: Variable de 1.500 a 14.000 r.p.m.
Cuchilla, Aeromix y tubo: Todo de acero inoxidable, 165 mm. desmontable
Se entrega con: 1 soporte mural de acero inoxidable
Dimensiones: Longitud: 430 mm. Ø 61 mm.
Peso bruto: 1,4 Kg.

Ref. 34900 -Micromix 230 V. - 50/1

Herramienta patentada, di-
señada especialmente para
realizar emulsiones instantáneas
aéreas y voluminosas, con una
excelente firmeza en el plato.
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